#
Zlmtsterne

Zutaten

100 ¢ Haselniisse, felngemahlen

2 m.—@m’ﬁ)é EL(er), davon das Elweid

Prise Salz

1/2TL  Zitronensaft

125 9 Zucrer

1 Plet. vanillezuclker

1Tl Zimt, gemahlen

125 g Mandel (W), gemahlen
Zucker zum Ausrollen
Zmt zum Bestiiuben

Z ubereitung
Arbeitszett: ca. 1 Stol. Ruhezelt: ca. 2 Std. / Schwierlgkeitsgrad:
normal / Brenwnwert p. P.: kelne Angabe

Dle Nisse in elner Pfanne ohne Fett anrdsten und abkithlen
lassen.

Elwelh, elne Prise Salz wnd Zitronensaft steif schlagen. Zucker
ebnrteseln lassen und weiterschlagen bis er sich geldst hat. = EL
Elschinee zurtckstellen. vanillezucker, Zimt, Nisse und 100 ¢
Mawndeln unterridhren und abgedeckt ca. 2 Stunden kalt stellen.
At elner mit Zucker bestreuten Fliche ca. 3/4 e dick
ausrollen. MLt elnem bn Zucker getauchten Ausstecher Sterne
ausstechen und auf Bleche mit Backpapier setzten.
Zurtickgestellten Elsschnee mit elnigen Tropfen wasser
verriren, die Sterne damit bestrelchen. I vorgeheizten Ofen bel
150°C (Gas 1, umluft 10-12 Min. bel 140 C) auf der untersten
Schiene 15-1€ Min. backen. Mit Backpapier vom Blech ziehen
uno abkithlen lassen. Nach Belieben it Zimt bestiivben.



